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MR W Boze Stowo

Na kartach Starego Testamen-
tu kilkakrotnie mozemy prze-
czytad, jak Izraelici narze-
kaja lub nawet odwracaja
si¢ od Boga. Podczas we-
drowki przez pustyni¢ maja
pretensje o brak jedzenia.
Wtedy Bog odpowiada na
prosbe¢ Mojzesza i codzien-
nie na piasku pojawia si¢
manna - chleb, ktory sma-
kuje jak placek z miodem.
Moga nia zaspokoi€ swoj
gtod az do wieczora, gdy
pojawia sie kolejne pozywienie. Ten cud nie-

stety nie pozostaje w ich pamieci zbyt dtugo.

Po zamieszkaniu w Ziemi Obiecanej kolejne pokolenia
odwracaja si¢ od Boga. Zaczynaja czci¢ bozki i lamia przy-
kazania. Swiadkiem takich wydarzen jest prorok Jeremiasz. Boli go
postepowanie Izraelitow i stara si¢ ich przekonywac, aby znowu za-
ufali Bogu. Zwlaszcza, ze sytuacja zwiazana z najazdem wroga sta-
je sie coraz bardziej napi¢ta. Niestety Izraelici wola ufac sobie bar-
dziej niz Bogu. Zostaja skazani na wygnanie do obcego kraju. Bog
jednak kocha ich nadal i obiecuje: ,Powrocicie do domu. Nasyce
was moim dobrem”. Izraelici znowu doswiadcza szczeScia. Beda
mogli mieszka¢ w swoim kraju, uprawiac¢ pola, hodowac zwierzeta.

Bog jest tak samo dobry wobec nas! Szcze-
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Moj lud nasyci sie
moim dobrem - mowi Pan.
Jr 31,14

dobr. Na polach i w sadach dojrzewaja owoce,

! ¥ warzywa, zboza. Szczodry Bog zaspokaja nasz
JL_ glod kazdego dnia.

golnie latem mozemy skosztowac wiele z Jego
f
v

Nazwa letniego miesigca wywodzi sie od narzedzia, ktérego
uzywano kiedys$ podczas zniw. Sierp jest najstarszym z recznych
narzedzi rolniczych. Zbudowany jest z ostrza 0 mocno zakrzywionym
ksztatcie, bedacym fragmentem obwodu kota lub elipsy, oraz z drewnia-
nej rekojesci. Najstarsze jego $lady archeologiczne ocenia sie na 7 do
10 tys. lat p.n.e.

Do XIX wieku sierp byt gtownym narzedziem zniwnym $wiata, do dzi$
stosowany jest w krajach stabo rozwinietych. W wiekszosci krajow
jest stosowany w gospodarstwach indywidualnych jako narzedzie
pomochnicze do wycinania chwastow i traw. Sierp stuzy zaréwno do zbio-
ru dojrzatych zbdz, jak i traw zielonych. Praca tym narzedziem wymaga
mocnego schylania sie lub kleczenia na ziemi. Polega na podcinaniu
kepki rosliny trzymanej drugg dtonia.



w lzraelu

Najbardziej rozpowszechnionym zbo-
zem w czasach biblijnych byt jeczmien.
Zniwiarze r¢cznie kosili dojrzate zdzbta,
ktore potem zwiazywano w snopki.
Po wysuszeniu mtocono je, by oddzieli¢
ziarna. Z ziaren pozyskiwano make.

Zboze do jedzenia prazono, obtluki-
wano na kasze lub mielono na make. Ziarna pszenicy gotowano tez
z miodem, nasionami granatu lub migdatami.

Pierwotnie rozdrabniano ziarna w mozdzierzu, z czasem zacze-
to uzywac zarna. Narzedzie to byto tak waznym urzadzeniem w go-
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spodarstwie, ze gornego ruchomego kamienia nie mozna byto brac
pod zastaw. Odgtos pracujacych zaren byl bardzo swojski i codzien-
ny, kojarzyt si¢ zatem z dniami pokoju, bezpieczenistwa i dobroby-
tu. Mielenie bylo zajeciem kobiet, niewolnikow lub wi¢Zniow.

Chleb mial w czasach biblijnych duze znaczenie - famanie si¢
z kimsS chlebem bylo zewnetrznym znakiem przyjazni
i zawarcia przymierza.

Chleb jest wymieniony w Biblii w czterdziestu pieciu ksiggach.
Wspominane sa dwa rodzaje chlebow: przasny i chleb na zakwasie.
Chleb niekwaszony byt spozywany przez siedem dni w czasie
Swieta Przasnikow, ktore obchodzono na pamiatke wyjScia z Egip-
tu, gdyz wlasnie wtedy ze wzgledu na poSpiech nie czekano, az
chleb wyrosnie na zaczynie, i pieczono chleby bez niego, czyli
przasne.

Chleby sktadano tez jako ofiar¢ w Swiatyni. Mu-
siato ich by¢ dwanascie: tyle, ile pokolen Izraela.
Uktadano je w dwoch rzedach na stole przy pot-
nocnej Scianie. Spozywac mogli je tylko kaptani.

www.bibliawébrazabh.pl




Zrob to
Do miski wsyp make,
dodaj sol i rozczyn.
Wymieszaj je doktadnie,
mozna to zrobi¢ mikserem.

6‘ Dodaj oliwe

I suszone pomidory.
Dalej wyrabiaj ciasto.

Przygotuj sl Gdy juz bedzie miekkie i elastyczne,

® 50 ml wody przetdz do miski wysypanej maka,

® 2 tyZzki oliwy (ze stoiczka _ przykryj smelre.cz!(at
z pomidorami) | odstaw do wyros$nigcia.

® 500 g maki pszennej

® 1 tyzeczka soli

® 1 tyzeczka cukru

® 1 tyzeczka suchych
drozdzy (4 g) lub
8 g drozdzy $wiezych

® 115 g suszonych pomidorow
w oliwie, posiekanych

Swieze drozdze
rozmieszaj w cieptej
wodzie z cukrem.

Jesli uzywasz suchych
— pomin ten krok.

Z ciasta uformuj buteczki

i ut6z na wysmarowane;j Wit6zZ blaszke
ttuszczem blaszce lub do nagrzanego do 200°C
na papierze do pieczenie. piekarnika i piecz okoto 20 minut.
Odczekaj troche,

az znowu podrosna, S[I‘IOCZ“QQOQ




Odszukaj 8 wyrazow,
ktore kojarzg sie z latem.
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LODY MUSZELKI | SLONCE
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Wybér i opracowanie materiatow
— Anna Bujok

Adres redakciji:

43-300 Bielsko-Biata, pl. ks. Marcina Lutra 3
e-mail: przyjacieldzieci@augustana.pl




